MORGON 2022

Terroir

Cépage :100% Gamay

Terroir: Sols de graves- argi[e

Vignes de 50 ans d’age moyen

Densité de p/aznfaf[on : 6000-8000 pieds/ Ha

Viniﬁ@ation
Vendanges manuelles
Egrappage entre 8o a 100 %

Cuvaison 12-15 jours

Viticulture

Vin en conversion vers [’agricu[twe

bio [ogique

En route vers le bio /
Dans la continuité d'un en agement pour une
viticulture respectueuse de lenvironnement et de
lhomme nous avons entamé en 2021 la
conversion du Domaine a l’agricu[twe

Ioio[ogique !

Dégustation et conservation

Vin charnu et généreux, a [a robe grenat
profond. 1l exhale des aromes de Jé\:i’cs Nnoirs.
Une matiere concentrée, ce vin comp lexce et
puissant mérite de prendre un peu d’ége.

Alliance mets/vin

Viandes rouges, viandes en sauce, ﬁomages.
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